: Antipasti

TARTARE DI SALMONE SELVAGGIO E AVOCADO 4

CARPACCIO DI TONNO ROSSO, CREMA DI DATTERINO E BURRATA 4,7
CALAMARETTO RIPIENO DI CROSTACEI SU SOFFICE AL CUORE DI BUE 1,2,48,14
CROSTINO CON ACCIUGHE DEL CANTABRICO, LARDO E POMODORO 1,34,7
PROSCIUTTO CRUDO E BURRATA 7

VITELLO TONNATO 34,12

POLPETTINE CON INTINGOLO AL POMODORO 13,7

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE 1,438,10

HUMMUS DI CECI CON VERDURE CROCCANTI, EDAMAME E PAPRIKA (GF) 6

Primi

SPAGHETTI ALLE ARSELLE 1,12,14

TAGLIATELLA ALLA RASCASSE CON GAMBERO ROSSO DI MAZZARA DEL VALLO 1,23,7,12

RISOTTO GAMBERI ROSA, CURRY E MELA VERDE 27,12
GNOCCHI DI PATATE AGLI SCAMPI 1,2,7,12
TORDELLI AL RAGU 1,39,12

RUOTE AL POMODORO E PARMIGIANO VACCHE ROSSE 1,7
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Secondi

FRITTURA DI CALAMARI, GAMBERI E VERDURA 1,234,14

SCAMPI IMPERIALI AL FORNO CON SALSA ROSA 23,14

TRANCIO DI RICCIOLA ALLE ERBE CON SALSA AGLI AGRUMI E PAK-CHOI 4,12
POLPO ROSTICCIATO, TOPINAMBUR E FOGLIA DI CAPPERO 14

BISTECCA DI MANZO

ROAST-BEEF CON SUGO D’ARROSTO 12

CONTROFILETTO DI MANZO CON PATATE AL FORNO 7

INDIVIA GRIGLIATA CON FONDO DI VERDURA, RUCOLA E PARMIGIANO 7

Contorni

FAGIOLI AL FIASCO
PATATE FRITTE
PATATE ARROSTO 7
INSALATA MISTA

VERDURE ALLA GRIGLIA

Piatti Freddi

BURRATA, DATTERINI E BASILICO 7
CAESAR SALAD 1,347,812

INSALATA DI FINOCCHI, SENAPE, ARANCIA E NOCI 8,10

-y
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Dolci

TIRAMISU 1,37

SORBETTI E GELATI 7

SGROPPINO CON VODKA 7,

COPPA DI GELATO AL PISTACCHIO CON CARAMELLO SALATO 738

LEMON CURD 1,37

PANNA COTTA ALLA MENTA CON FRAGOLA E MANGO (V)

TAGLIATA DI FRUTTA

SFOGLIA CON CREMA CHANTILLY AL CARAMELLO, ARACHIDI E CIOCCOLATO 1,3,57,38

BOCCONCINO DAI DAI 4 pz 1,378

COPERTO: 5

ALLERGENI:

1 GLUTINE 8 FRUTTA A GUSCIO -
2 CROSTACEI 9 SEDANO

3UOVA 10 SENAPE

4 PESCE 11 SESAMO

5 ARACHIDI 12 SOLFITI

6 SOIA 13 LUPINI

7 LATTE 14 MOLLUSCHI
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